Enirees froides

Cr@ttes entieres cuites (calibre 10/20)..... e, 35.60€ le kg
Demi-queue de langouste (Cuba sans téte)env.1504.......... 20.50€ piece
Foie dgras de canard entier maison (IGP sud-ouest)......... 13.50€ s 100g
Galantine de chapon aux Girolles..... e 32.95€ le ky
Jambon cru ibérique de cebo 30 mois d’affinade............... 80.95€ le kg
ALELEGANCE NV 100G .......oooooeeeeeeeeeeeeesesseseeesesssssseesssssssssese s 7.95€ picce
Sablé noix surmonté d'un médaillon de foie gras enrobé de magret fumé
SNEts MAriNG eNV. 130G ....eveereeereeeeeeeessesersesesesees (0 T— 7.10€ piece
I'romage frais & saumon fumé-Rillette de st Jacques & saumon fumé-Crevette
Mousse de foie de volaille auX COPES... e 24.50€ e kg
#Noix de St jacques fagcon tartare env. 130G ... eeereeenees 7.10€ piece
Noix de st jacques, mangue, perles de kalamansi, perles d’algues noires & condiment
balsamique
PALE CrOTLe RICHEIOU..uuumcevveeeeeeeeeeeesessseeeesssssessessssssesssssssssssss 33.95€ le kg
SAUMON GraviaxX MAISON.....rererssesssenssessssssssssssssssssssssssses 75.00€ e kg
Saumon fume Par NOS SOINS.......irceresiesessesseseessessssaessenss 75.00€ le kg
VL Tartelette VEGELArieNNe env. 100g s 6.50€ piece
Houmous, brunoise d’avocat et tartare de légumes confits
Terrine de canard, foie gras et girolles........ A5.95€ 14 g
Terrine de glier, noisettes et chataignes..........o.... 28.90€ e kg
TEITINE A€ SEJACHUES errsreseeseesreseessessesesesesesessseessessseessree 3LI5SE e ky

Enirées chaudes

Bouchée a la reine aux ris de veau et morilles................... 7.90€ piece
Bouchée a la reine de VO]&IH@ ......................................................... 5.90€ piece
BOUIN DIANC.coeeeeeee e 555 sesssanns 17.50€1e kg
Boudin DIanc truffé 3%......reevvonenseesiesseessssssssessssssssssenneens A7.95€10 kg
Cassolette de NOIX de SUJACHUES...weeereeeeeeereeeeseeessssseesssessenns 7.50€ pioce
Caution de 2€/cassolette
Cervelas truffé 3% (A CUIT) ... seesessessssennes 55.80€e kg
Coquille de NOIX de ST JACHUES.......rererrereerieereresresseesiessessesens 6.60€ piece
Escardots de BOUPGOGNC...... e svesesssasesssenes 9.95€ 14 dz
FCTOUTLE VEAU & GITOLICS.oooooeeesesessesssssssssseessesssesesssssssssssssns 6.95€ le kg

Poissons -

#* Blanquette de cabillaud et SCJACHUES...ovvvveverrseerrsserersnees 1L.30€ pare 2509
Demi-queue de langouste a 'américaine epv 190g............. 22.95€ pioce
Fricassée de lotte aux écrevisses et aux a@erges ........... 14.90€ part 2509
Pavé de bar écailles de pommes de terre sauce beurre
DIANC €0V, 2208.0uucuucierierieeeeriiniesiesiessesiessessesssessssesssessassssssesssssssssssasssssans 11.30€ piece
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Entrée-atreheoix parmi:
Mets marins
ou
Noix de St Jacques facon tartare
ou
[’élégance sablée supp. de 0.85€

Plat au choix parmi :
Sauté de chapon sauce morilles
ou ’
Pavé de kandourou sauce poivre vert
ou
Pavé de porcelet confit et son jus aux notes
d’agrumes
ou
Blanquette de cabillaud et St Jacques

Accompagnement a choisir parmi nos
garnitures

Dessert au choix
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Garnilures

Butternut roti au miel......eeeeeeeseereeeeeenne C ......................... 3.80€ part 250y
Fondue de POITEAUX.......oeevereeriesiesisssesssisssssssesssssssssssssssssssssssssens 3. 70€ part 2509
Gratin daUPNINOIS..... e sseeesssases s sseens 3.50€ part 250g
Gratin de CAPUONS. .. vvveeeeeeeseeeeeseeeesesssessssssssssessssssssssssssssssssssssssssans 4.95€ part 250y
Gratin de ravioles aUX CEPES... i eesesssesssesssensens 4.20€ part 2209
# Poélée gourmande aux @'@nbes d’asperges.......en. 4.50€ part 2509
Choux romanesco,-pointes d erdes,-poivrons,-courdettes &-auberdines
Polenta crémeuse au Parmesan eny. 100g ... 2.20€ pioce
Pommes DAUPNINES.......ceeceeceiecesiecsiseesssesssseessieces 18.90€ (e rg
Pommes DUCNESSES... s sssssssessesssessassasssnes 18.90€ le kg
Ratatouille d’'NiVer..........ressisessienn. C ....................... 3.95€Cpart 250g
A (Carottes, butternut, champignons de paris, oignons)
Tatin de patates douces, ¢pinards & girollesenv. 120g ......... 2.90€ piéce

25.60€

Viandes

Civet de CQf ............................................................................. (s 30.00€ o g
Civet de CheVTOUIL.... et sssasessaes 33.00€ jo g
CIVEL A€ SANGLET ...t sssssssess s sesssesssasssasssssssenses 31.00€ e ky
Filet de beeuf en crotite, sauce aux morilles................ 15.95€part 250g
Fondant d’agneau confit et son jus au thyM..........cc.ceeveervene. 12.90€part 250g
Grenadin de filet de veau sauce aux girolles............. 13.60€part 190g
Magdret de canard farci foie gras sauce balsamique......... 17.90€ part 190g
Pavé de kangourou sauce poivre Vert........ C ................ 11.30€ part 250g
Pavé de porcelet confit et son jus aux notes d’agrumes..11.95€ part 250g
Sauté de chapon sauce morilles Sans 0S.........eerveeennns 11.95€ part 2509
Supréme de pintade farci chataignes trompettes et son jus

AE CNVIN ENY. 2508 crvvrrrerermmsmmresseeeessessssmmmssssssssssssssssssmsssssssssssssssssssssssssssesees 12.95€ piece
Ro%goulet bacon comté (pour les enfants)..........e. 4.95€ part 110g

Vegelaneﬁ‘"

Vv Box végétarienne composeée............ : ..................................... 13.95€ part 500g

Risotto cepes, Tatin patates douces ¢pinards dirolles,
fondue de poireaux, ratatouille d’hiver.

Nos volailles -
fermieres

@wées en plein air, garanties d’'une qualité
constante et supérieure. Leur alimentation aux
céréales, leur donne une chaire fine et moelle.

Chapon Fermiereny. 3.9KG . ccresmsecemssesessessssssssnsseenee 22.80€ le kg
Dinde fermiere env. 4.4KG ..o sssssesssssssas 25.50€ le kg
Mini Chapon fermierenv. 2.7Kg ... 23.90€ le kg
Pintade fermiere env. LOKG........eeeseessesssssessessssssseeens 16.50€ e kg
CUISSON VOLATTC.cooeeee e eissesessessssessse s sessesenes 19.90€ piece

Farces pour volailles

FOIE GIAS o o 30.00€ le kg
NETTONS v @ ......................................... 15.20€ le ky
VOTILLES .ottt sas e e sasbaean 19.00€ jo g

L’ensemble des produits sont prépares sur
commande.

* Nouveauté W Végétarien



Aperilifs

Assortiment de feuilletés apeéritifs..... e 3.90€ jes 100g
Emmental - Olive verte - Saucisse - Tomate & olive noir - Jambon
S Chaux a la truffe & parmesSan...... ... 1.40€ piece
4 Plateau de focaceia VEGE 16 Pes ccccccenneeeeeeeveeesssnssenens 29.95€ pipce

\’ Guacamole - Pickles d’'oignons - Créeme au chévre poivron - Houmous
‘d .
carotte, curry, pesto rosso olive

*N\ini moelleux courdette & creme de bettrave............... 1.35€ pioce
Pain surprise charcuterie eny. 50 sandwichs. e ooessseseens 35.00€ piece
Pain surprise Saumon fumé env. 50 sandwichs ..........ooooc..... 55.00€ pisce
Verrines (en bio sourcé) :

Crevettes QUX QGTUINECS. .. eeeeeesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssans 1.40€ piece
St-Jacques sabaillon safrane...........enensessiesnns 1.60€ piece
Tartare de SaumonC ............... 1.60€ piece
Tartare de lédumes confits creme de parmigiano........... 1.40€ piece

C

Desserls

BUCIOUUCS ottt sss st s ssssassssasaens 4.10€ piece
Citron nougdat
Croustillant chocolat
Forét noire
Framboise-passion .
Marron G
Tiramisu
ENUPCINEUS oottt ssse s esss s sassssssassssnsens 4.10€ pioce
# Capricin clémentine vanille
# Royal au chocolat
# Précieux aux pommes & caramel

Edalement notre rayon vins fins et
champagnes
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-de fin d'année

Nos hor ﬁil‘ es A 28 BD Maréchal Foch

58000 GRENOBLE
2512 : 8hs0 a 19h00

24/12 : 8hs0 a 18h00

925/12 : 9h00 & 12h00 Passez volre

50/12 : 8h30 a 12h30

31/12 : 8h30 a 17h30 commande

sur traiteurdrenoble.fr ou au

Relrouvez nous aussi 0476.87 1710

ﬂ (@traiteurbonnet

.
@traiteurbonnetgrenoble AR 0t o
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