
Carte dePâques
Entrées froides
Crevettes entières cuites, calibre 10/20.............................................................................................35.60€ le kg
Demi-queue de langouste (océan Atlantique, sans tête)...................................................20.50€ pièce env. 150g
Foie gras de canard entier maison (IGP sud-ouest).....................................................................13.90€ les 100g
Pâté croûte Richelieu..........................................................................................................................36,95€ le kg
Saumon gravlax..................................................................................................................................78.00€ le kg
Saumon fumé par nos soins...............................................................................................................78,00€ le kg

Entrées chaudes
Bouchée à la reine au ris de veau et morilles.......................................................................7.95€ pièce env. 230g
Bouchée à la reine de volaille..............................................................................................5.95€ pièce env. 230g
Coquille de Noix de St Jacques...........................................................................................7.50€ pièce env. 120g

Garnitures
Fondue de poireaux..................................................................................................................3,70€ la part 250g
Gratin dauphinois......................................................................................................................4,70€ la part 250g
Gratin de ravioles aux cèpes...............................................................................................4,20€ pièce env. 220g
Poêlée gourmande aux pointes d’asperges..............................................................................4,50€ la part 250g
Pommes Dauphine.............................................................................................................................20,90€ le kg

Plats chauds
Fricassée de lotte aux écrevisses et aux asperges.................................................................15,90€ la part 250g
Magret de canard farci foie gras sauce balsamique...............................................................18,20€ la part 200g
Pavé d’agneau en croûte aux herbes & son jus à l’ail noir monté au beurre .........................13.60€ la part 240g
Pavé de veau sauce aux trompettes.......................................................................................13,95€ la part 200g
Suprême de pintade sauce morilles....................................................................................... 13.95€ la part 250g

Date limite de commande 03/04 12H. Récupération des commandes en 
boutique le Samedi 4 Avril.

Traiteur Bonnet -



Carte dePâques

Traiteur Bonnet

28 bd Maréchal Foch
38000 Grenoble

Passez votre commande sur
traiteurgrenoble.fr

04.76.87.17.10


